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MenuVorschläge  2017  

 

 

Baumgartens Familienbetrieb  seit 1982  

Wir  bieten Ihnen und  Ihren Gästen  den richtige n Rahmen für Ihr Fest oder 

Ausflug. Die einmalige Lage am Vi erwaldstättersee, unterhalb des 

bekannten Bürgenstock -Resorts  wird Sie überzeugen.  

 

Wir planen Ihr Fest von A  bis Zelt  

 

¶ Caterings  (auch an Board möglich)  

¶ Lunch  

¶ Din ner  

¶ Drinks  

¶ Fingerfood  

¶ Events  

 

é oder was es auch sei, W ir sind immer dabei  

Familie  

Wilf ried, Monika, Nathalie  

Hoffmann -Breisacher  

 

Seehotel Baumgarten  

Baumgartenstrasse 4  

6365 Kehrsiten -Dorf  

Tel.:  041 610 77 88  

Fax:  041 610 76 21  

seehotel.baumgarten@bluewin.ch  

www.seehotel -baumgarten.com   
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Unsere diversen Räumlichkeiten bieten Platz wie folgt:  

 

1.  Riegelsaal  runde Tische max. 8  -104  Personen  

2.  Seglerstube  -45  Personen  

3.  Fischerstübli  -20  Personen  

4.  Seerestaurant  -40  Personen  

5.  Ankerstube  -46  Personen  

6.  Säli 1. Stock mit Seeterrasse  -32  Personen  

7. Seeterrasse  -300  Personen  

8. VIP Zelt ï Disco Zelt ï Open Bar  fast jede Größe auf Wunsch  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Seglerstübli   Fischerstübli  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Riegelsaal   Säli im 1. Stock  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Seeterrasse    Alte Post  

   (Winterbetrieb Davos)    
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Checkliste  

  

Nr.:    

         

         Typ Anlass:     

 

 Wann:   

 

  

Organisation:    

 

 Datum:  

 

  

Kontaktperson:     

 

 Wochentag:   

 

  

Adresse:     
  

  

 

  

Tel. P:     Räumlichkeit:  

  

 

Tel. N:     

  

  

Mail   

 

  

  

  

     Anz. Personen:    

Barzahlung:      

    Deposit in CHF:     Menüpreis:   

  

 

Rechnung an:     

    

 

    Anfangszeit:  

  

 

Ankunft:   
   

 

  

 

     

Endzeit :   

  

 

Apéro    

  

 

   Zeit:       

   Ort:   
 

  

          

   Getränke  

        Mineral:    

  

 

   Weisswein:    

  

 

   Rotwein:    

  

 

   

         Tischgestaltung :  Skizze:  

  

Menü:  

       

     Lange Tafel    

  

 

   Individ. Tische    

  

 

   Theater    

  

 

   U-Form    

  

 

   T-Form    

  

 

   E-Form    

  

 

   Runde    

  

 

   Andere    

  

 

   Tischtuchfarbe    

  

 

   Kerzen    

  

 

   Blumen    

  

  

     

  

    

Sonstiges:    

   

   

Musik    

  

    

Fotograf    

  

    

Verpfl. Dritter    

 

   

   

 

 

 

   

Druck:    

 

     

Menükarten    

 

 
 

   

   

  

 

              
Seehotel Baumgarten, Monika & Wilfried  und Nathalie  Hoffmann  Unterschrift des 

Veranstalters:  
    

     

  
    

     

  
Gebucht:   Kehrsiten Dorf,  

  

Ort und Datum:    
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Ein schöner Apéro direkt am See  

Stellen Sie sich Ihren Apero nach Ihrem Gusto aus unserer Auswahl zusammen.  

 

Fingerfood  

 

¶ Früchte spiessli mit Früchten der Saison  
 

¶ Crevettencocktail im Gläsli  
 

¶ Gebackene  Garnel en auf Spiessli  
 

¶ Satayspiessli (Geflügel) mit Sweet and Sour Chili Sauce  

 
¶ Frühlingsrollen (vegetarisch) , gebacken, Ananas Chutney  

 
¶ Hacktätschli am Ho lzspiess , garniert mit Cherrytomätli  

 
¶ Mini Pizza  mundwarm  

 

¶ Chäschüechli  mundwarm  
 

¶ Schinkengipfeli  mundwarm  
 

¶ Lauchchüechli  mundwarm  

 
¶ Chili Peppers gefüllt mit Frischkäse  

 
¶ Grissini mit Rohschinken umwickelt  

 

¶ Knoblibrot  
 

¶ Bruschetta mit Tomate, Parmesan und Basilikum   
 

¶ Früchtebrot mit Briekäse  

 
¶ Französisches Baguette mit Frischkäse  

 
¶ Canapés  mit Rauchlach s, Tartar, Ei oder Thon  

CHF 3.50  pro Stück (Mindestbestellung pro Sorte: 20 Stück)  
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Apérobuffet  am Marktstans  

 

am See auf der Piazza   

(ab 30 Personen)  

 

Fleisch stand   Rohschinken, Salami, Bresaola,  Trockenfleisch  

frisch geschnitten vor den Gästen  

 

Fisch stand   mit gebackene  Fischknusperli   

 nach Fang  vom See,  Tartarsauce, Zitrone usw.  

 

Käse stand   feinä  Chäs vo Dallenwil ï Engelberg -  Region  

 

Backwaren stand   mit Mini Partybrötli, Baguette,  

 Burebrot , Focaccia  

 

Pro Person CHF  29 .00 f ür 9 0 Minuten  

 

 

Apéro Pauschalen  

 

Die Preise verstehen sich pro Person und Stunde  
 

Pinot Gris Neuchatel AOC Ch©teau dôAuvernier Neuchatel 

Apfelsaft, Mineralwasser, Bier.  

mit verschiedene  Canapés (Schinken, Ei, Crevetten und Rauchlachs )  

CHF  25.00 (ab 1 0 Personen)  

 

 

Roero Arneis und Prosecco  

Apfelsaft, Mineralwasser, Bier.  

vielfältig und reichhaltig;  

2 Stück Melonen -  Rohschinkenspiessli,  

3 Stück B ruscetta  mit Tomaten und Basilikum,  

2 Stück Focaccia ï 3 Stück  Knoblibrötli  

CHF  27.00 (ab 20 Personen)  

 

 

 Champagner  * Mumm Gordon Rouge *  

Apfelsaft, Mineralwasser, Bier.  

mit feinem Blätterteig -Salzkonfekt  

 Canapés: Tartar, Rauchlachs, Crevetten   

CHF  38.00 (ab 20 Personen)  

jede weitere ½ Stunde CHF  10.00 pro Person  

Apéro Italien  

Apéro Frankreich  

Apéro Schweiz  
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Baumgartens Menü Bauk a sten 2017  

 

All e Menüvorschläge ab 10 Personen  

 

Bankettbrötli und Butter  a discretion  inbegriffen  

Bankett -Portionenzö pfli und Butter  CHF 3.50  

 

Kalte Vorspeisen kühl erfrischend  

Gemischter Salat , Tomate, Gurke n, Sellerie, Mais, Blatt salat  CHF 11 .00  

Zander ï Lachsterrine mit Salsa Verde, Salatbouqet  CHF 16.50  

Vitello Tonnato (Kalbfleisch, Thunfischsauce, Kapern)  CHF 16.50  

Lachs - Carpaccio  mit schwarzem Pfef fer, frische Kräuter  CHF 18.50  

Cavaillon Melon  mit Original Parmaschinken, Grissini  CHF 15.00  

Crevettencocktail,  Toast und Butter  CHF 17.50  

Forellenfilet geräuchert, Meerrettichschaum , Toast und Butter  CHF 14.80  

Mozzarella  Original  ñBufalaò, Tomate  und  Basilikum , Focaccia  CHF 17.50  

Salatbouquet mit Rauchlachs und Knoblibrötli  CHF 16.50  

Lachstartar und Rauchlachs  mit b untem Salatbouquet  CHF 18.50  

an Sauerrahm -Schnittlauchdressing, Toast und Butter   

UNSER GARANT  

für frischen Fisch   
seit über 30 Jahren  

Warme Vorspeisen  

klein und fein   

Gebackene Felchenfiletstreife n  aus dem Vierwaldstättersee,  

an fei ner Tarta rsauce, an Salatbouquet  CHF 16.00  

Frische Eglifilets gebacken mit Tartarsauce  an Salatbouquet  CHF 19.50  

2 Riesencrevette n  vom Grill  CHF 19.00  

(6 /8 Black Tiger), Knoblibrot, Zitrone , Rucola   

Zw ei Wachtelbrüstli gebraten,   CHF 18.00  

an Salatbouquet mit Balsamicodressing   

Coquille  Saint -  Jacques   CHF 19.00  

auf pikantem Blattspinat , Hollandaise gratiniert   

Panierte Champignons gebacken,  an Tar tarsauce, mit Zitrone  CHF 14.00  

Maccaroni ĂMarinarañ  

mit Riesencrevetten und Jakobsmuscheln   CHF 19.00  

Tomaten und Kräuter   
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Suppen  
 
Tomatencremesuppe mit Gin und Rahm  CHF 9.5 0 

Rüebli ï Orangen ï Suppe mit Chili (mild)  CHF 9.50  

Fleischsüppli mit Mark oder Flädli oder Ei oder Sherry  CHF 9.50  

Leichtes  Weisswei nsüppli, mit Riesling  Silvaner   

vom Ottiger , K astanienbaum  CHF 10 .50  

Chersiter Safran - Fischsüppli  CHF 10 .50  

mit Streifen vom Eglifilet, Knoblibrötli   

Zuppa Pavese  mit Ei und Käsecro utons, im Ofen überbacken  CHF 10 .50  

Klare Oxtail hausgemacht , Blätterteig -Grissini  CHF 12 .00  

  

 

Fleischspezialitäten  

 

Kalbshackbraten  mit Rosmarin -Jus CHF 29.00  

Osso Bucco - Kalbshaxe  mit frischen Kräutern ïĂCremolatañ CHF 29.50  

Nidwaldner Kalbsgeschnetzeltes  CHF 34.5 0  

mit Öpfel, Nüss, Chrüterschnaps   

Kalbskrone Baumgarten , tranchiert und flambiert,  CHF 52.00  

Präsentation vor  den Gästen auf  Morchel rahm sauce   

(ab 20 Personen)   

Kalbssteak auf  Morchel rahm sauce  CHF 52.00  

Kalbsfilet auf Morchelrahm sauce, am Stück gebraten  CHF 58.00  

Rinds -  und Schweinsfilet auf rosa Pfeffersauce  CHF 45.00  

Rindsfilet ĂBaumgartenñ, am Stück gebraten  

flambiert und geschnitten, Präsentation  vor den Gästen  CHF 56.00  

Maispoulardenbrüstli  auf Morche lrahm sauce  CHF 38.00  

3 Schweinsfilets  mit Pfeffersauce, Gemüse  vom Markt  CHF 38.00  

 

Zu allen H auptgerichten servieren wir die Beilage nach Wahl:  

Gemüsespätzli, Hausgemachte Spätzle , Gemüsereis,  Parmesan ïRisotto,  

Safran ïRisotto, Pommes frites, Kartoffel gratin, Kartoffelstock, Kartoffelkroketten  

Pfannengemüse . 

 

Unser Küchenchef verwendet:  

 

Kalbs -  und Schweinefleisch   aus der Region (CH)  

Rindsfilet und Entrecôte   Australien  (AUS)  

Lammfleisch   Neuseeland (NZ L)  

Salami Nostrano, Salami Na poli, Parmaschinken   Italien (I T)  

UNSER Fischer am Vierwaldstättersee:  

 

ALOISE Blättler, Fischerei, 6052 Hergiswil  
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Menü 201  

 

Fleischsüppli  

mit hausgemachten Flädli  

***  

mixed Salat an Hausdressing  

***  

Schweins rückensteak  

aus dem Ofen , mit Tomate und 

Mozzarella  überbacken,  

Safranrisotto und Blattspinat  

***  

Coupe ñMAISONò 

Fruchtsalat, Vanillie und Erbeerglace  

Topping und Rahm  

***  

*  

 

CHF 49.00 pro Person  

 

 

 

 

Menü 202  

 

ñAntipastotellerò 

verschiedene Gemüse ï Antipasti  

Salami ï Rohschinken ï Melone  + Co.  

***  

kleine Minestrone  

mit Parmesanflocken  

***  

Kalbshaxe ĂCremolatañ 

Rosmarinpolenta  

Pfannengemüse  

***  

Coupe ñAmarena ò 

***  

*  

 

 

CHF 56.00 pro Person  

Menü 203  

 

Fleischtomate  

ĂBufalañ-  Mozzarella , Basilikum  

und Focaccia (frisch hausgebacken)  

***  

Saltimbocca ñalla Romanaò 

zwei Kalbsschnitzel mit Salbei und 

Parmaschinken  auf Weisswein -Risotto  

mit Mascarpone,  Gemüse vom Grill,  

Zucchini, Aubergine, Peperoni  

***  

Süsses vom Büffet , 

bachnigs, gfrornigs,  

fruchtigs, cremigs  

***  

*  

 

CHF 62.00 pro Person  

 

Menü 204  

 

Zander -  Lachsterrine  

mit buntem Salatbouquet  

an Sauerrahm  

Schnittlauchdressing  

***  

frische Eglifilets gebacken  

Tartarsauce, Zitrone,  

Salzkartoffeln  

***  

Vacherin glacé (Eistorte)  

ĂRomanoffñ Erdbeeren (Saison) 

***  

*  

 

 

 

CHF 56.00 pro Person  
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Menü 205  

 

ĂÄlpler Salat ñ 

Eisbergsalat mit Sbrinz Flocken , 

Croutons und Hausdressing  

oder  

Tomatencrèmesuppe  

***  

Geschmorte Rindsschulter  

in Barbera dóAsti 

mit Kartoffelstock und Marktgemüse  

***  

Heidiôs Öpfelchueche  

mit Rahm und Vanilleglace  

***  

*  

CHF 49.50 pro Person  

 

Menü 206  

 

Griesssüppli  

oder  

gemischter Salat  

mit feinem Dressing  

***  

Nidwaldner Kalbs -  Geschnetzeltes  

mit Öpfel, Nüsse  und  

Chrüterschnaps,  Butterspätzli  

***  

Brönnti Crème  

eiskalt serviert  mit Rahm  

***  

*  

 

CHF 49.50 pro Person  

 

 

 

Menü 207  

 

Feines Fleischsüppli  

mit hausgemachten Flädle  

***  

* ĂBAUMGARTENS BRATENPLATTE ñ 

Kalbs - , Schweinsbraten und Poulet  

Rosmarinjus, Kartoffelstock  

Erbsli & Rüebli  

***  

Ämmitaler Meringues  

mit Glacé und  Rahm  

***  

*  

 

CHF 49.50 pro Person  

 
 

 

 

Menü 208  

 

Fischknusperli mit Tartarsauce  

an Salatbouquet  

***  

Schweins Cordon Bleu  

Pommes frites und  

Marktgemüse  

***  

Caramelköpfli im Töpfli  

***  

*  

 

 

 

CHF 56.00 pro Person  
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Menü 209  

 

ĂFLEISCH-TRIO BAUMGARTENñ 

 

Salatbouquet mit Poulet -  

Satayspiessli an Sweet and Sour  

***  

Kalbsschnitzel ĂSeebuebe Artñ, 

gebraten, an grünem Pfeffer, mit 

Champignonssauce, Tomatenwürfeli 

und Butterreis  

***  

Kleines Rindsfilet  vom Grill  

Kräuterbutter  

Blattspinat und Rosmarinkartoffeln  

***  

*  

 

CHF 48.00 pro Person  

Menü 210  

 

ĂFISCH -TRIO - BAUMGARTEN ñ 

 

Salatbouquet mit Eglifilets  

gebacken  

Tartar Sauce  

***  

Balchenfilets ĂSeebuebe Artñ, 

gebraten, an grünem Pfeffer, mit 

Champignonssauce, Tomatenwürfeli 

und Butterreis  

***  

Rosa Forellenfilet vom Grill,   

mit Zitronenpfeffer und Kräuterbutter,  

Blattspinat und Rosmarinkartoffeln  

***  

*  

CHF 48.00 pro Person  

 

 

 

Menü 211  

 

Salat Trio ñSeehotelò 

mit gebratener Jakobsmuschel, 

Wachtelspiegelei und  

Schottischer Rauchlachs streifen  

***  

Klare Ochsenschwanzsuppe  

Paprika -Parmesan -Grissini  

***  

Zartes Roastbeef  

am Stück rosa gebraten 

(Australien )  

mit Sauce Bearnaise, Gratin Kartoffeln , 

Marktgemüse  

***  

Beerenbuffet 3 Sorten  

mit Vanilleglace, geschlagener Rahm, 

flüssiger Rahm, Mandelsplitter,  

Zucker, Maraschino  

***  

*  

CHF 84.00 pro Person  

 

 

Menü 212  

 

Caesarôs Salat 

mit Speck, Parmesan flocken,  

Poulardenbrust  

Kräutercroutons  

***  

Geflügel -Lauch - Nudelsuppe  

***  

Kalbs - Cordon Bleu  ĂMaisonñ 

Pommes frites  

Marktgemüse  

***  

Coupe Baileys  

Vanilleglace  

Ice Cafe  

mit Baileys  

***  

*  

 

 

 

CHF 68.00 pro Person  
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Menü 213  

 

Würziges Lachstartar  

der Ăfeinen Artñ 

Haube von Frischkäse  

Lachsfilet kurz gebraten,   

 

Sauerrahmdressing , 

Toast und Butter  

***  

Rüebli - Orange süppli  

***  

Kalbscarrébraten an Rosmarinjus  

Kartoffelgratin, Marktgemüse  

***  

Vanille -  Panna Cotta  

mit Saisonfrüchten  

***  

*  

 

CHF 76.00 pro Person  

 

 

 

 

Menü 215  

 

Roter Thunfisch vom Grill  

und Riesencrevetten   

verfeinert mit Olivenöl  

***  

köstliches Currycremesüppli   

mit Banane & Kumquats  

***  

Kalbsfilet & Perlhuhnbrüstli  

an feinem Cognacjus  

Hausgemachten Spätzli  

***  

Apfelstrudel mit Vanillesauce   

***  

Chäsplatte aus der Region  

mit Früchtebrot und  Senfhonig  

***  

*  

CHF 88.00 pro Person  

Menü 214  

 

Gegrillte  Riesencrevetten   

mit  Salatbouqet  

und Knoblibrot  

***  

Zucchinisüppli mit Peperoncini  

***  

Kalbssteak  auf  Morchelsauce  

Pommes croquettes  

Spätzli,  Marktgemüse  

***  

Parfait Glacé Grand Marnier  

Hausgemacht auf Orangensalat  

***  

*  

 

 

 

 

CHF 89.00 pro Person  
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Speziell für Ihren Ausflug  

Schnell -gut -einfach und rustikal in unserer  Seglerstube serviert  

oder auf der Seeterrasse  

Bestellungen erbitten wir bis 48 Stunden vorher. Wählen Sie bitte ein Menü  für 

Ihre Gesellschaft. Wir garantieren Ihnen dafür die Einhaltung Ihres Zeitplans  

(Abfahrt Kursschiff, Ruf -  Bus, etc .)  Gültig ab 2 0 Personen  

 

Gemischter Salat an French Dressing  

oder  

Hausgemachte Flädlisuppe  

***  

 

Menü 1   CHF 39 .00 pro Person  

Schweins -Piccata  

auf Maccheroni ĂPomodoroñ 

Parmesankäse  

Menü 2   CHF 39.00 pro Person  

Riz Casimir,  

 Poulet an Currysauce im Reisring, 
Rahm und Mandeln  

und exotischen Früchten garniert  

 

Menü 3   CHF 39 .00 pro Person  

Fischknusperli  
mit Tartarsauce, Salzkartoffeln  

und Blattspinat  

 

Menü 4   CHF 39 .00 pro Person  

Bratwurst am Meter,  
Älplermagrone mit brune Zwibele  

und Öpfelmues  

Menü 5   CHF 39.00 pro Person  

3 Hacktªtschli ĂGrossmutter Artñ 
frischer Kartoffelstock mit ĂSeeliñ 

Erbsli & Rüebli  

Menü 6   CHF 39.00 pro Person  

Paniertes Schweinsschnitzel  
Pommes frites  
Erbsli & Rüebli  

 

 
***  

Heidi´s Früchtekuchen mit Rahm  

oder  

Vacheringlace Romanoff  garniert  

***  

 

 

Der Preis von Menü 1 -6 versteht sich inkl. Salat oder  Suppe, Hauptgang und 

Dessert,  sowie  einfaches Gedeck mit Set und Papierserviette.  
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Barbecue im Seehotel Baumgarten  

Grill party ĂRUSTICAñ 

(Preise ab 20 Personen)  

Preise CHF  69. -  / pro Person  

mit G rillkoch und Servicemitarbeiter  

 

 

 

 

 

 

 

Grosses Salatbüffet  

mit Gemüse -  und Blattsalaten  

 

Dressings  

French Dressing , Italienne Dressing,  

diverse Essig & Olivenöle, Gewürze auf dem Büffet  

Bure Brot  und Baguette  

 

***  

 

vom Feuer  

diverse Grillwürste am Spiess  

Kalbsschulterbraten , Spare Ribs  

Lammspiessli an Knoblauchmarinade  

Schwein -  und Geflügelmedaillons  

Pfannengemüse:  Zucchetti , Zwiebeln, Peperoni,  Pilze  

Kartoffel gratin , Kartoffelnw edges mit Sourcream, Kräuterbutter  

 

***  

Eistorte Baumgarten  

Fruchtsalat  

 

 

CHF 69.00 pro Person  

(inkl. Servic e, Grill köche, sowie rustikales Gedeck,)  

 

Für weniger als 20 Personen werden in jedem Fall, der Preis für mindestens  

20 Personen verrechnet  
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Barbecue im Seehotel Baumgarten  

Grillparty ĂMonte Carloñ 

(Preise ab 20 Personen)   

Preise CHF  92. -  / pro Person  

mit Grillkoch und Servicemitarbeiter  

 

 

 

Grosses Salat -  und Vorspeisenbüffet  

mit Blatt -  und Gemüsesalaten  

 

Graved Lachs, Crevetten in Cocktailsauce, Meeresfrüchtesalat  

Melone mit Rohschinken,  

Antipasto Gemüse  mariniert mit Olivenöl  

 

Diverse Dressings  

French Dressing , Italienne Dressing, Balsamico Dressing  

Allerlei Olivenöl und Essig, Gewürze auf dem Büffet  

 

***  

Vom Holzkohlenfeuer  

Kleine Filets vom Rind, Schwein,  

Kalbsschulterbraten , Spare Ribs  

marinierte Entrecôtes & Lammcarré mit Knochen  

mini Chipola ta, mini Bauernbratwürstli,  

mini Cervelat am Spiess  

Rosa Forellenfilets, C revetten am Spiess  

 

Beilagen  

Kartoffelgratin, K artoffelnw edges  

Pfannengemüse, Maccheroni ĂPomodoroñ, 

 

Saucen  

Sour cream , Ketchup, Kräuterbutter, Barbecue -Sauce, Sweet and Sour Chili  

***  

Dessert vom Büffet  

Eistorte Baumgarten, Fruchtsalat, Käse vom Brett  

Gebrannte Creme  

 

pro Person CHF 92.00  

(inkl. Service & Grillköche, sowie festliches Gedeck in Weiss, )  

Für weniger als 20 Personen werden in jedem Fall, der Preis  

für mindestens 20 Personen verrechnet.  
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Desserts  

 

Die 3 Töpfli  

Caramel ï Panna Cotta ï Tiramisu  CHF 12.5 0 

 

ĂVon allem Etwasñ vom B¿ffet 

bach nigs, cremigs, glacigs, fruchtigs é CHF 16 .50  

 

Heidi´s Früchtekuchen (Apfel, Zwetschgen)  CHF 4.80  

 

Schwarzwälder Torte , Zuger Kirschtorte,  

Sachertorte, Cappuccino Torte  vom Christen BECK      pro Stück  CHF 6.50  

 

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce  CHF 9.50  

 

Griessflammiere mit mundwarmen Pimentzwetschgen  CHF 9.80  

 

2 Kugel gemischte Glace mit Rahm  CHF 7.00  

 

Frischer exotischer Fruchts alat mit Kirsch oder Rahm  CHF 8.80  

 

Caramelköpfli im Töpfli, hausgemacht mit Rahm  CHF 7.8 0 

 

Vacheringlace Romanoff  garniert  CHF 8.50  

 

Panna  Cotta mit frische n Beeren (Saison)  CHF 12.50  

 

Brönnti Creme im Coupé  Glas  mit Rahm Tupf  CHF 8.50  

 

Hochzeitstorte ĂSeehotelñ 

Ein Traum i n Weiss, 5 -stöckig  

Preis auf Anfrage  

 

Dessertbuffet ĂBaumgartenñ ab 20 Personen pro Person   CHF 24.00  

inkl. Käseauswahl     +  CHF 5.00  

 

 

Café, Espresso und Auswahl von feinem Konfekt  und Praline  CHF 11.00  

 

 

Käseb üffet  mit Dallenwiler und Engelberger Spezialitäten  

(Pre ise nach Verbrauch und Aufwand)  

Mind estpreis pro Person  CHF 11.00  
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Einige Spielregeln und Informationen  

 

Teilnehmerzahl:  

Die genaue Te ilnehmerzahl erbitten wir bis 72  Stunden  im Voraus bekannt zu 

geben. Für nicht erfolgte Abmeldungen werden 100% des Menüpreises   

in Rechnung gestellt.  

 

Bootshafen Baumgarten:  

Partyboote legen direkt im Hafen Baumgarten an. Wir verfügen über  eigene  

Bootsstege aller Grössen.  

 

Dekoration:   

Selbst verständlich kann Ihr Florist den Saal und die Tische nach Ihrem Wunsch 

schmücken. Wann? Nach Absprache.  

Auf Wunsch sind wir für Ihre Dekoration (Blumen, Kerzen, Schleifen usw.) 

besorgt. P reis nach Aufwand, mindestens CHF 7.50 pro Person.  

 

Menü:  

Unsere Menüvorschläge sind ab 10 Personen  gültig . Bitte bestellen Sie ein 

einheitliches Menü für alle Gäste (Fisch oder Fleisc h beim Hauptgang ist möglich, 

nach vorzeitiger Absprache mit unserer Küche)  

 

Festliches Gedeck:  

Wünschen Sie es festlich JA???  

Stofftisch tuch, Stoffserviette, Brotteller mit M esser, Partybrötli und Butter,  

so verrechnen wir Fr. 7.50 pro Person    

 

Musik:  

Ramba Zamba nach Absprache  möglich.  Die M usik muss ab 01.00 Uhr auf ei n 

erträgliches Mass reduziert  werden.  

 

Verlängerung:  

Bis max. 05 .00 Uhr möglich.  Ab 01.00 Uhr inkl. Mitternachtssnack  

(Chilli con Carne oder  Gulaschsuppe oder  CurryWurscht)  

 

-  ab 00.00 Uhr verrechnen wir CHF 200.00 pro angefangene Stunde  

-  ab 01.00 Uhr verrechnen wir CHF 400.00 pro angefangene Stunde  

-  ab 03.00 Uhr verrech nen wir CHF 500.00 pro angefangene Stunde  

Für Bewilligung Gemeinde und Kanton , Personal, Nachtzuschläge , etc.  

 

Die Hochzeitstorte:  

Sie möchten Ihre Hochzeitstorte selbst mitbringen und Ihren Gästen 

präsentieren?  Kein Problem. Wir verrechnen CHF 5.5 0 pro Person  für Service, 

Besteck, Geschirr, Reinigung etc .)  
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Hochzeitszimmer:  

Sprechen Sie mal mit uns.  

 

Probeessen:  

Ein Probeessen geht voll zu Lasten des Bestellers inkl. Getr änke.  

 

Feuerwerk:  

Feuerwer ke sind bewilligungspflichtig im Kanton  Nidwalden und müssen bis 

22.00 Uhr beendet sein. Auf unserem Terrain und Bootsh afen sind viele Boote 

vert aut , daher sind nur Betriebsangehörige der MB Betriebs AG befugt, diese 

Feuerwerke zu zünden. Offenes Feue r, Vulkane, Tisch -Feuerwerke etc . nur nach 

Absprache mit der MB -Betriebs AG.  

 

Zapfengeld:   

Für Ihre mitgebrachten Lieblingswei ne verrechnen wir pro  7/10  Flasche  

CHF 29 .00 Zapfengeld.  (Spirituosen nach Absprache)  

 

Preise:  

Alle Preise verstehen sich inklusive  Service und 8% Mehrwertsteuer.  

 

Rechnungstell ung:  

Sie erhalten von uns  eine Rechnung, welche in nert 10 Tagen zu begleichen ist.  

Bei Grossanlässen behalten wir uns eine Akontozahlung vor, von mindesten s 1/3 

des voraussichtlichen Gesamtbetrages.  

 

Infrastruktur:  

Wir vermieten auch:  

Partyzelt e 5x5 Meter mit Giebeldach und Beleuchtung . 

Leinwand, Mikrofon usw. Mietpreis nach Aufwand und Absprache.  

 

Wir freuen uns, wenn wir Sie kulinarisch verwöhnen dürfen.  

Haben Sie noch Fragen Rufen Sie uns an: 041 610 77 88  

 

 

Sommer  Winter  
 

 
 

Seehotel Baumgarten  Restaurant & Bar Alte Post  

Fam. Hoffmann -Breisacher  Nathalie Hoffmann  

Baumgartenstrasse 4  Berglistutz 4  

6365 Kehrsiten -Dorf  7270 Davos Platz  

seehotel.baumgarten@bluewin.ch  info@altep ostdavos.ch  

www.seehotel -baumgarten.com  www.altepostdavos.ch  

041 610 77 88  079/ 949 41 91  

  

mailto:seehotel.baumgarten@bluewin.ch
http://www.seehotel-baumgarten.com/
http://www.altepostdavos.ch/
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